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“Casore Vorspeisen:

Gemischter Salat
Verschiedene Salate schon zusammengestellt

Blattsalat ,, Bauern-Art*
Knackige Blattsalate mit Speck, Brotwiirfeli und Ei

Emmentaler Mostbrockli
Mit Melonenkugeln und Salatbouquet

Gourmet-Teller
Verschiedene Leckerbissen mit Salatbouquet

Lachsbrotchen mit Meerrettichschaum
Mit einem knackigen Salatbouquet garniert

., Gourmet-Salat“
Knackige Blattsalate und Niissler mit frittierten Eglifilets und Champignons

» Casar-Salat*
Eisbergsalat mit Speck, Croutons, Sbrinz und Pouletbruststreifen

Suppen:

Bouillon mit Flidli

Consommé mit Sherry und Kdsestdngeli

Consommé Diablotins mit kleinen Kdseschnittchen

Grosi’s Fleischsuppe mit Siedfleisch- und Brotwiirfeli
Kriiuterschaumsiippchen mit Kresse, Kerbel und Bdrlauch
» Hirschen-Wy-Siippli“ mit kleinen Gemiisewtirfelchen

Apfel-Seleriesiippchen mit einem Rohschinken-Grissini
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Hauptginge:

inkl. Nachservice

Emmentaler Zwetschgenbraten
Saftiger Schweinsbraten mit Dorrzwetschgen, an feinem Krduterjus
Hausgemachter Kartoffelgratin, schone Gemiisegarnitur

Schweinsrahmschnitzel ,, Hirschen-Art*
An feiner Rahmsauce, garniert mit Ananas und Rahm
Niideli in Butter oder Pommes frites, schone Gemiisegarnitur

Schweins-Cordon-Bleu ,, Wachthubel“
Gefiillt mit Berg-Raclettekdse und Hamme,
Pommes frites, schone Gemiisegarnitur

Schweinsfilets ,, Forster-Art“
An feiner Waldpilz-Rahmsauce

Rostikroketten, schone Gemiisegarnitur

Trueber Gschndtzlets*

Rinds-, Schweins- und Kalbfleisch an Rahmsauce mit Eierschwdmmchen

Rostigaletten, schone Gemiisegarnitur

Lammvriickenfilet ,,Provencale“
Mit rassiger Senf-Krduterkruste und Provengalsauce
Hausgemachter Kartoffelgratin, schone Gemiisegarnitur

Kalbsrahmschnitzel
Kalbsschnitzel an Rahmsauce, Ananas,
Niideli in Butter, schone Gemiisegarnitur

Entrecote Double
Doppeltes Rindsentrecote mit Béarnaise-Sauce und Krduterbutter
Pommes frites, schone Gemiisegarnitur

Entrecote ,,Madagaskar*
An feiner Cognac-Rahmsauce mit griinem Pfeffer
Reis in Butter, schone Gemiisegarnitur

Kalbsbraten und Roastbeef
Mit Béarnaise und Morchelsauce
Hausgemachter Kartoffelgratin, schone Gemiisegarnitur

Les trois filets ,, Rotisseur“
Kalbs-, Schweins- und Rindsfilet mit Béarnaise und Morchelsauce,
Hausgemachte Kartoffelkroketten, schone Gemiisegarnitur

Zanderfilets ,,Meunieére*
In Butter gebratene Zanderfilets
Serviert mit Tartarsauce, Salzkartoffeln, schone Gemiisegarnitur

29.50

28.50

37.50

37.50

37.50

43.50

42.50

44.50

45.50

49.50

56.50

37.50

HOF ,
5 =4

LAp, D¢

'

v

e
Ussorner



Hauptgdange Vegi:

inkl. Nachservice

Frittierter Waadtlinder-Tomme
Garniert mit viel verschiedenen Salaten 24.50

Rostitaschen mit Feta und Spinat
Mit reichhaltiger Gemiisegarnitur 24.50

Auberginen Piccata
Mit Tomatenspaghetti und schoner Gemiisegarnitur 26.50

Dessert:

Dessert-Buffet 15.50
Frischer Fruchtsalat, gebrannte Créme, ,, Merdngge u Nidle“, Schokoladen-Mousse,
Tirami-Su, verschiedene Glacen und Sorbets, Panna-Cotta mit Waldbeeren, Eistorte
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Eiskaffee mit Rahm 9.50
Coup Danmark 9.50
Gebrannte Créme mit Vanilleglace 9.50
Emmentaler Meringue mit Glace und Rahm 9.50
Zwetschgen-Sorbet mit ,, Chndchtebalsam * 9.50
Aprikosen-Sorbet mit Abricotine 9.50
Zitronen Sorbet mit Vodka 9.50
Warme Waldbeeren mit Vanilleglace 9.50
Kleiner Friichtecoup mit Glace 9.50
Cassata mit Rahm 9.50
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