Tagesangebot

Vorspeisen:
Hirschen Wy-Siippli
Leichte Weisswein-Schaumsuppe mit Gemiisewdirfelchen
Kiirbisschaumsiippchen
Mit einer Rahmhaube und gerdsteten Klirbiskernen
Blattsalat ,,Bauern-Art“
Garniert mit gerésteten Speckstreifen, Brotwiirfeli und Ei
Gemischter Salat
Verschiedene Salate schén zusammengestellt

Der Chef empfiehlt:
Schnitzel-Teller
Panierte Schweinsschnitzel mit Pommes frites
Rahmschnitzel-Teller
Schweinsrahmschnitzel mit Niideli in Butter
Rinds-Tournedos ,,Helder*
Mit hausgemachter Kréuterbutter und Béarnaise-Sauce
Pommes frites, Gemiisegarnitur
Rinds-Entrecéte ,,Maitre d’Hotel”
Rindsentrecéte mit hausgemachter Krduterbutter
Pommes frites, Gemiisegarnitur
»Trueber-Gschndtzlets” Rinds-, Schweins- und Kalbfleisch
An feiner Rahmsauce mit Eierschwdmmchen, goldgelbe Bdrnerrdsti
Schweins-Cordon Bleu ,,Wachthubel”

Gefiillt mit Berg-Raclettekdise und Burehamme, Pommes frites, Gemlisegarnitur

Pouletbriistchen , Forster-Art”
An feiner Pilzrahmsauce, Rostikroketten und Gemliisegarnitur
Zanderfilets ,,Amandine”

Mit gerésteten Mandeln, Salzkartoffeln, Gemiisegarnitur und Tartarsauce

Herbstlicher Gemiiseteller
Mit allen feinen Wildgarnituren und Friichten
Hausgemachte Spditzli in Butter dazu ein leckeres Waldpilz-Rago(it

Wildgerichte:
Hausgemachter Reh-Hackbraten ,,Hubertus“
An feiner Wildrahmsauce, Spétzli, Rotkraut, Rosenkohl und Kastanien
Rehpfeffer ,Jiger-Art”
Mit hausgemachten Spdtzli, Rotkraut, Rosenkohl und Kastanien
Rehgeschnetzeltes , Forster-Art”
An feiner Wildrahmsauce mit Eierschwdmmchen, hausgemachte Spdtzli
Rotkraut, Rosenkohl, Kastanien und Friichtegarnitur
Rehschnitzel ,,Séltebach”
An feiner Wildrahmsauce mit Eierschwdmmchen, hausgemachte Spéitzli,
Rotkraut, Rosenkohl, Kastanien und Friichtegarnitur
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