Tagesangebot

Vorspeisen:
Hirschen Wy-Siippli
Leichte Weisswein-Schaumsuppe mit Gemiisewlirfelchen
Kiirbisschaumsiippchen
Mit einer Rahmhaube und gerdsteten Klirbiskernen
Blattsalat ,Bauern-Art“”
Garniert mit gerésteten Speckstreifen, Brotwiirfeli und Ei
Gemischter Salat
Verschiedene Salate schén zusammengestellt

Der Chef empfiehilt:

Schnitzel-Teller

Panierte Schweinsschnitzel mit Pommes frites
Rahmschnitzel-Teller

Schweinsrahmschnitzel mit Niideli in Butter
Rinds-Tournedos ,,Helder”

Mit hausgemachter Kréiuterbutter und Béarnaise-Sauce
Pommes frites, Gemiisegarnitur

Rinds-Entrecéte ,,Maitre d’Hétel”

Rindsentrecéte mit hausgemachter Krduterbutter
Pommes frites, Gemiisegarnitur

Rindssteak ,Madagaskar”

An feiner Cognac-Rahmsause mit griinem Pfeffer

Reis in Butter, Gemlisegarnitur

Schweinsfilet ,,Gourmet”

An feiner Waldpilz-Rahmsauce

Réstikroketten, schéne Gemlisegarnitur
»Trueber-Gschndtzlets” Rinds-, Schweins- und Kalbfleisch
An feiner Rahmsauce mit Eierschwdmmchen, goldgelbe Bdrnerrésti
Schweins-Cordon Bleu ,,Wachthubel”

Gefiillt mit Berg-Raclettekdise und Burehamme, Pommes frites, Gemlisegarnitur

Berner-Teller

Rippli, Speck, Hamme, Bauernwurst, Siedfleisch und Schwartenwurst
Bohnen und Sauerkraut, Salzkartoffeln

Pouletbriistchen , Forster-Art”

An feiner Pilzrahmsauce, Rostikroketten und Gemliisegarnitur
Schweizer Forellenfilet ,,Miillerin-Art*

In Butter gebraten, Salzkartoffeln, Gemiisegarnitur und Tartarsauce
Réstitaschen mit Champignon

Schéne Gemiisegarnitur
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